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Cabildo de
Gran Canaria

DENOMINACION:
Cursillo FCG-9/22: Gestion empresarial de la explotacion ganadera

LUGAR DE IMPARTICION:

Aula de la Escuela de Ganaderia y Pastoreo de Gran Canaria. Granja Agricola Experimental del Cabildo de
Gran Canaria. Crta. Gral. Del Norte, km 7,2. 35415. Arucas. Las Palmas, en horario de 16:00 a 21:00 horas.

FECHAS DEL CURSO: PLAZO DE PRE-INSCRIPCION
12-06-2023 - 14-06-2023 16-05-2023 - 05-06-2023

HORAS DE PRACTICAS: HORAS DE TEORICAS: NUMERO DE PLAZAS:
Sin especificar. 15 10

DIRECTOR/A DE LA ACTIVIDAD FORMATIVA:

« ELIZARDO MONZON GIL (VETERINARIO DEL SERVICIO DE EXTENSION AGRARIA Y DESARROLLO
AGROPECUARIO Y PESQUERO DEL CABILDO DE GRAN CANARIA)

« TARA NINO GONZALEZ (VETERINARIA, COORDINADORA DE LA ESCUELA DE GANADERIA Y
PASTOREO)

PROFESOR/A DE LA ACTIVIDAD FORMATIVA:
e MANUEL LUACES NARANJO (SOCIO DIRECTOR DE LUACES CONSULTORES SL)

DESCRIPCION:
Fecha de celebracién del curso y horario

Del 12 al 14 de junio de 2023, en horario de 16:00 a 21:00 horas.
Lugar de celebracién

Aula de la Escuela de Ganaderia y Pastoreo de Gran Canaria. Granja Agricola Experimental del Cabildo de
Gran Canaria. Crta. Gral. Del Norte, km 7,2. 35415. Arucas. Las Palmas.

Direccion

D. Elizardo Monzén Gil, Técnico del Servicio de Extension Agraria del Cabildo de Gran Canaria.
Dfia. Tara Nifio Gonz4lez, Técnica de Aider Gran Canaria.

Profesorado

D. Manuel Luaces Naranjo, Socio Director de Luaces Consultores SL

Programa



Tema 1. Gestion empresarial.
- Direccién de actividades empresariales (Management ganadero).
- Rentabilidad de la explotacion ganadera.
- Cuentas de explotacién ganadera.
- Resultados econdmicos.
Tema 2. Actividades organizativas para la gestion de la actividad ganadera.
- Claves en el control y gestion de la seguridad alimentaria en la explotacién ganadera.
- PCC (puntos criticos de control) en las explotaciones ganaderas.
-Criterios de Seguridad Alimentaria en la explotacién ganadera y cumplimiento legal.
-Requisitos legales y de seguridad alimentaria de cumplimento legal.
-Lista de actividades y controles de seguridad alimentaria.
Tema 3.- Actividades organizativas para la elaboracién de productos derivados de ganaderia
- Tipos de productos derivados lacteos y requisitos legales.
-Requisitos legales de productos de derivados lacteos.
- Criterios de Seguridad Alimentaria en produccién de Quesos y derivados lacteos.
-Requisitos legales y de seguridad alimentaria en queserias.
-PCC en la industria quesera.
Tema 4. Orientacién al mercado.
-Principios del marketing.
- Marketing y orientacién al mercado.
- Gestion de objetivos.
- Planificacion de objetivos.
- Direccién por objetivos.
Tema 5.- Evaluacion de la gestién ganadera en rentabilidad.
- Revision del modelo de negocio y su rentabilidad.
- Plan de objetivos para asegurar la rentabilidad de la actividad.
Tema 6.- Exposicién publica de planes de empresa.
Objetivos
Optimizar los recursos disponibles para que las explotaciones ganaderas sean mas competitivas.
Seleccién de alumnado

Tendran preferencia, las personas que hayan solicitado formar parte del alumnado de la Escuela de Ganaderia
y Pastoreo de Gran Canaria. A continuacion, aquellas que acrediten ser beneficiarias o peticionarias de
subvenciones de creacion de empresas ganaderas por jovenes ganaderos o ganaderas (deberan indicarlo en su



perfil de alumno). Por riguroso orden de inscripcidon hasta completar plazas.

Organiza

Cabildo de Gran Canaria. Consejeria de Sector Primario y Soberania Alimentaria. Servicio de Extension Agraria
y Desarrollo Agropecuario y Pesquero.

Colabora
Aider Gran Canatria.



